
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

50度の緯度が地域の中央を走る。ブドウ栽培が成功する最北端の一つである。こ

のことに敬意を表し造ったワイン。生産者は、シャンパーニュ・マムの生みの親で、

辛口スタイルの革新的ドイツワインを造る。ヨハニスベルグの畑で南向きの斜面、

ローム・レス層の下にタウヌスの珪岩がある土壌。 

ワインは、熟した桃、青リンゴを思わせるような強烈な芳香に、熟したレモンのニュ

アンス。爽やかで、風味が強い。生き生きとしているが、エレガントで調和がとれた

味わい。 

ドイツ/ラインガウ地方 

≪白/辛口≫ 750ml  

ブドウ品種/リースリング100％ 

 

女性のワインプロフェッショナルが選ぶ世界の美味しいワイン 

希望小売価格 1,900 円 

JAN コード 4528963511327 

ドメーヌ・ド・ラ・ボームはフランスのラングドック地方で革命的ともいえる最新技術

を用いてフランスの伝統的な品種による優れたワインを生み出している。 

ステンレスタンクで低温発酵を行い、そのままタンクで熟成。ライムやグレープフル

ーツの果実香に、アスパラガスのようなグリーンのノート。柑橘系果実にハーブの

強烈な風味が広がり印象的。バランスが良く、素晴らしいフレッシュさが続く。 

フランス/ラングドック地方 

≪白/辛口≫ 750ml 

ブドウ品種/ソーヴィニヨン・ブラン 100％ 希望小売価格 1,800 円 

JAN コード 4528963450343 

〒143-0016 東京都大田区大森北 1-23-7 

TEL 03-3762-3121 FAX 03-3762-3270 


